Menuplan

Woche 36 01.09. —05.09.2025

Restaurant Sensorama - be fresh Catering AG

Menu 1 Menu 2 Vegi
Suppe Suppe Suppe
M
o Truten Piccata Schweinefleischwiirfel Spaghetti
't‘ Tomatensauce Asiatisch mit a la Gorgonzola
a Broccoli Soja & Gemiise dazu Baumnisse
9 Spaghetti Basmatireis
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
D
i Hackbraten Rotbarschfilet Kichererbsen Curry
e Bratensauce in Tomatensauce im Pitabrot
2 Weisskabis Krauter-Ebly
t Kartoffelgratin
a
g
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
M
i Schweins Pfeffer Steak Rindsfleischkugeln Gemiisehacktatschli
: Rotweinsauce Tessiner Sauce Tessiner Sauce
W Erbsli & Kohlrabli Griessgnocchi Trockenreis
o Trockenreis
(o3
h
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
D Suppe Suppe Suppe
o
: Kalbsgeschnetzeltes Chicken Chili Burger Champignons Ragout
e Pilzsauce BBQ auf Nudeln
; Blattspinat Sourcream Potatoes
t Nudeln
Z Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
F
r Schweins Cordon Bleu Mariniertes Fischfilet Panierter Randen Taler
? Mischgemiise Meerrettich Sauce Mischgemise
t Pommes Frites Schwarzer Reis Pommes Frites
a
9 Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50

Sensorama Firma Baumer AG in Frauenfeld 052/ 728 17 91
sensorama@befreshcatering.ch  www.befreshcatering.ch

Preise inkl. Mwst.


http://www.befreshcatering.ch/

