Menuplan

Woche 38 15.09. — 19.09.2025

Restaurant Sensorama - be fresh Catering AG

Menu 1 Menu 2 Vegi
Suppe Suppe Suppe
M
o Poulet Brust Wild Ravioli Bohnen Chili
't‘ Frischkasesauce Baumnuss Pesto mit Guacamole
a Mischgemise Trockenreis
g Trockenreis
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
D
i Rindsschmorbraten See Saibling Spatzli Pfanne
e Schnittlauch-Kohlrabli Mandel Butter mit Gemiise
2 Kartoffelstock Braune Linsen & frische Krauter
t
; Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
M
i Paniertes Gebratener Reis Selleriesteak
: Schweinsschnitzel mit Entenstreifen, BBQ-Sauce
w Wurzelgemiise Gemise & Sojasauce Pommes Frites
o Pommes Frites
c
h
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
D Suppe Suppe Suppe
(o]
: Wildbratwurst Kalbsgeschnetzeltes Pilzsteak
e Zwiebelsauce Eierschammlisauce Zwiebelsauce
: Rotkabis Rosti Blumenkonhl
t Schwinger HOrnli Schwinger HOrnli
Z Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
F
r Rindsfleischvogel Fisch Peking Style Auberginen-Kichererbsen Curry
? Bratensauce Parfiimreis Parfimreis
t Rosenkohl
a Thymian Polenta
9 Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50

Sensorama Firma Baumer AG in Frauenfeld 052/ 728 17 91
sensorama@befreshcatering.ch  www.befreshcatering.ch

Preise inkl. Mwst.


http://www.befreshcatering.ch/

