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Mittagsmenu KW 47

16.11. — 20.11.2026

Menii 1

Adrio
Zwiebelsauce
Rosenkohl & Pfalzer
Schwingerhornli

Montag

Pouletroulade
Bratensauce
Wourzelgemuse
Kartoffelstock

Dienstag

paniertes Kalbshacksteak
gefullt mit Kase
Pfeffersauce
gebackener Fenchel
Pommes Frites

Mittwoch

Hausgemachte
Rindsfleisch
Lasagne

Donnerstag

Kalbsschulterbraten
Rotweinsauce
Krauter-Bohnen
Thurgauer Kartoffelgratin

Freitag

Meni 2 Vegi

Hirschgeschnetzeltes FeElier iz

) mit Kase
Wildsauce ..
. . ) uberbacken
Eierschwammli- ) - .
: Eierschwammli-
Risotto .
Risotto

Rauchlachssauce Champignonsteak

mit frischen Krautern Quark-Dijon-
und Kapern Senfsauce
dazu Pappardelle Kartoffelstock

Red Thai Curry
mit Tofu, Kurbis,
Thai Basilikum und
Sesam
auf China Noodles

Red Thai Pork Curry
auf gebratene
China Noodles

Maispouletbrust Hausgemachte

Thymianjus Herbst - Lasagne
Kohlrabli mit mit Kastanien,
Schnittlauch Kohlgemuse und
Schupfnudeln Frischkase
Eglifilets in Chinesische
Knusperpanade Omelette
an Remouladensauce an Suss - Scharfe
dazu Gemusereis Sauce

auf Gemusereis



